
	
  
Forest	
  Lodge	
  
Function	
  Menu	
  

$3.50	
  per	
  piece	
  
Tomato	
  bruschetta	
  	
  

Chicken	
  skewers	
  and	
  peanut	
  sauce	
  
Thai	
  style	
  pork	
  skewers	
  

Beetroot	
  arrancini	
  w’	
  goats	
  cheese	
  mousse	
  
Tomato,	
  bocconcini	
  and	
  basil	
  skewers	
  

	
  

$4.00	
  per	
  piece	
  
Duck	
  arancini	
  w’	
  quince	
  aioli	
  

Large	
  Rock	
  oysters-­‐	
  natural	
  or	
  red	
  wine	
  vinegar	
  and	
  eschallot	
  
Ginger	
  shallot	
  seared	
  scallops	
  

Salmon	
  tartare	
  
Duck	
  and	
  oyster	
  mushroom	
  san	
  choy	
  bow	
  

	
  

$4.50	
  per	
  piece	
  
Salt	
  and	
  pepper	
  squid	
  w’aoili	
  

Buffalo	
  wings	
  and	
  blue	
  cheese	
  sauce	
  
Selection	
  of	
  pizza	
  

Prawn	
  and	
  avocado	
  sliders	
  
Mini	
  cheese	
  burger	
  

Pulled	
  pork	
  slider	
  w’	
  aioli	
  and	
  slaw	
  
Southern	
  fried	
  chicken	
  slider	
  and	
  chipotle	
  slaw	
  

	
  

	
  

	
  



	
  

Mini	
  falafel	
  burger,	
  hommos,	
  tabouleh	
  
House	
  made	
  pork	
  and	
  fennel	
  sausage	
  roll	
  

Chocolate	
  terrine	
  w’	
  caramel,	
  banana	
  and	
  whipped	
  cream	
  
Mini	
  vanilla	
  panna	
  cotta	
  w’	
  mango,	
  crumble	
  

	
  

Mini	
  food	
  boxes	
  $7.5	
  per	
  box	
  
Traditional	
  fish	
  and	
  chips	
  
Salt	
  and	
  pepper	
  squid	
  

Thai	
  beef	
  salad	
  
Roast	
  pumpkin	
  and	
  parsley	
  salad	
  w’	
  labneh	
  
Grilled	
  octopus	
  and	
  green	
  mango	
  salad	
  

Chicken	
  curry	
  and	
  rice	
  
Fries	
  $3.00	
  

	
  
Pizza	
  and	
  Salad	
  selection	
  $20	
  per	
  head	
  

Minimum	
  order	
  $75	
  per	
  item	
  
Total	
  minimum	
  order	
  $225	
  

All	
  food	
  to	
  be	
  paid	
  for	
  in	
  advance.	
  
	
  

Sit	
  down	
  menu	
  $40	
  per	
  head	
  
Entrees	
  to	
  share	
  

Salt	
  and	
  pepper	
  calamari	
  
Garlic	
  pizza	
  

Buffalo	
  wings	
  with	
  blue	
  cheese	
  sauce	
  
Tomato	
  bruschetta	
  	
  

	
  
Choice	
  of	
  main	
  Served	
  w’	
  green	
  beens	
  

Grain	
  fed	
  rump	
  steak	
  with	
  mash	
  and	
  mushroom	
  sauce	
  
Pan	
  baked	
  salmon	
  fillet	
  with	
  roast	
  pumpkin,	
  parsley	
  and	
  quinoa	
  salad	
  

Chicken	
  parmigiana	
  with	
  slaw	
  
House	
  made	
  baked	
  potato	
  gnocchi	
  with	
  

tomato,	
  parmesan	
  and	
  rocket	
  
	
  

Alternate	
  desserts	
  
Vanilla	
  panna	
  cotta	
  mango	
  crumble	
  

Chocolate	
  terrine	
  w’	
  praline	
  ice	
  cream	
  


